b BeneMeat

Kultivované maso 101

Kultivované maso, nékdy oznacované také jako kultivované bilkoviny, cultured meat, cell-based
meat nebo in vitro maso, je skuteCny Zivocisny produkt vytvofeny pfimo ze zvifecich bunék.
Tyto primarni bufky se ziskaji jednorazovym, malym a Setrnym odbé&rem. Technologie pak
umoznuje jejich péstovani bez jakékoli dalsi potfeby zvifete. Buriky se péstuji v kontrolovaném
prostfedi zvaném kultivator (bioreaktor), které spolu s vyzivnym kultivatnim médiem
napodobuje podminky uvniti téla zvifete. KultivaCni médium poskytuje bufikdm v8echny
potfebné Ziviny, vitaminy a dalSi slozky pro jejich rlst a mnozeni. Neobsahuje zadné ZivociSné
komponenty, hormony ani antibiotika. Cely proces probiha ve sterilnim, piné kontrolovaném
prostfedi, coz vyrazné snizuje riziko kontaminace. Vysledna biomasa je Cista, vysoce kvalitni a
prfesné definovana.

Why cultivated meat makes sense:

e Bezpecnost a kvalita
o Protoze proces probiha v uzavieném a kontrolovaném prostredi, je kultivované

maso chranéno pred bakteriemi, parazity a dalSimi patogeny. PouzZivame
viceuroviove testovani: mikrobiologické analyzy, detekci pesticida, tézkych kovu
a dalSich moznych kontaminant(. Finalni produkt splfiuje nejvyssi standardy
bezpecnosti a kvality.
e Diverzifikace proteinového portfolia
o Kultivované maso doplriuje dnesni nabidku zdroju bilkovin. RGzné typy bilkovin
maji odliSné vyzivové, senzorické a funkeni vlastnosti a SirSi nabidka umozniuje
vyrobcum lepSi odolnost a pfizplsobeni se potfebam trhu i spotfebitelu.
Vzhledem k rostouci celosvétové poptavce po mase nabizi kultivované maso
moznost rozSifit portfolio také tradi€nimu masnému pramyslu. Mize slouzit jako
doplrikova vyrobni linka vedle konven¢ni Zivo€iSné vyroby, pfilakat nové
spotiebitele a podpofit dlouhodobou konkurenceschopnost v ménicim se trhu.
e Optimalizace vyzivy
o Velkou vyhodou kultivovaného masa je moznost upravit jeho nutri¢ni profil,
napfiklad snizit obsah nasycenych tukd nebo zvysit mnozstvi omega-3 mastnych
kyselin Ci Zeleza. To otevira cestu k zdravéjSim a vice personalizovanym
potravinam.

e FEtika



o K zahajeni vyroby staci jen velmi maly vzorek bunék. Diky tomu Ize maso
péstovat nepretrzité bez dalsi ucasti zvifat, coz z néj Cini skute¢né etickou
alternativu.

e Udrzitelnost

o Kultivované maso ma potencial snizit environmentalni dopady vyroby bilkovin.
Podle nasi studie Zivotniho cyklu (LCA) vyrazné snizuje spotfebu pudy a
produkuje méné emisi sklenikovych plynu.

Vyvoj kultivovaného masa je slozity, multidisciplinarni proces, ktery propojuje biologii,
inZenyrstvi a potravinafskou védu. Jednou z hlavnich vyzev je vytvofeni stabilnich a efektivnich
buné&nych linii, které prosperuji v podminkach mimo télo a zaroven splfuji nutriéni poZzadavky.
Stejné dulezité je slozeni kultivaéniho média; bez zivodisnych slozek, cenové dostupného a
nutricné vyvazeného. DalSim kliGovym uUkolem je optimalizace bioprocest, které umozni
pfechod z laboratorni uUrovné na primyslovou vyrobu bez ztraty kvality &i efektivity.
Skalovatelnost byla dlouho jednou z nejvétsich vyzev, ale i tu se nam podafilo prekonat.

V BeneMeat se vSemi témito vyzvami aktivné pracujeme. Diky nasemu technologickému
pfistupu a internim odbornym znalostem jsme vyvinuli feSeni, ktera pfiblizuji kultivované maso k
obchodni realité jako bezpelny, udrzitelny a eticky protein budoucnosti.

BeneMeat

BeneMeat je biotechnologicka spoleCnost, soucast skupiny BTL, zaméfena na vyvoj
Skalovatelné a efektivni technologie pro vyrobu kultivovaného masa. Od roku 2020 spolecnost
vybudovala hluboké a komplexni know-how napfi¢ biologii, chemii, hardwarem, softwarem i
komeréni implementaci kultivovaného masa. S tymem vice nez 100 vyzkumnik( a inzenyrd
BeneMeat vytvafi kompletni technologicky ekosystém — od vSestranného vyvoje bunéénych linii
po Skalovatelna, spolehliva a nakladové efektivni vyrobni FeSeni. SpoleCnost je pfipravena
podporovat vyrobce ve v3ech klicovych vyzvach spojenych s uvadénim kultivovaného masa na
trh: technickych, pravnich, regulatornich i obchodnich. BeneMeat je prvni v EU registrovany
vyrobce kultivovaného masa pro krmiva (podzim 2023), ¢imz potvrzuje své regulatorni vedeni v
této oblasti. ,Nejsme jen dalSi firma v kultivovaném mase — jsme technologicky partner, ktery
formuje jeho budoucnost.”

Pro vice informaci kontaktujte: media@benemeat.com
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